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Il nuovo olio extravergine di oliva Petrini Plus & frutto di una ricerca che ha visto impegnati I'Azienda Agricola Fat-
toria Petrini; di Monte SanVito, e il Centro Studi e Ricerche diVitaminologia del Dipartimento di Biochimica dellL-
niversita degh Studi di Bologna, 5i tratta di un olio extravergine di oliva biologico che mantiene inalterate le sue ca-
ratteristiche originarie per gusto e proprieta nutrizionali, ma che ha un plus: favorisce la mineralizzazione delle ossa
nella fase di accrescimento dello scheletro, nei giovani, e pud attenuare la problematica di depauperamento delle
stesse, in eta avanzata, tipica della patologia dell'ostecporesi. Questa funnione & stata ottenuta addizionando all'olio
extravergine le vitamine D3, K1 e B6, che aiutano ad assorbire e fissare il calcio introdetto con il abo.

“E il prmo passo di un nuove prodotto che ha molte valenze sia da un punto di vista nutrizionale e del gusto, sia in
un'ottica di etica dimpresa — afferma Francesca Petrini, titolare dell'azienda — Abbiamo investito impegno, energie
e risorse in questo progetto e siamo stati premiati. Petrini Plus apre fa strada allolio extravergine di oliva funzionale,
che ci aiuterd a vivere meglio e ad allontanare il rischio di alcune malattie. In fondo, abbiame solo ascoltato una fra-
se di Ippocrate, che nel 400 a.C. diceva: Fa che il cibo sia la tua medicina e la medicina il tuo cbo™,

L'olio extravergine di oliva biologico Petrini Plus dalle proprieti nutrizionali,



