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Uno stop allfosteoporosi Chldicatty,

da Petrini Plus con vitamine

E stato presentato a
Senigallia (An) uno

studio sull’olio armric-
chito, brevettato Petrini
Plus, nel corso del conve-
gno Prevenire l'osteoporo-
si, il ruolo dell'alimenta-
zione ¢ dell'antivita fisica,
iniziativa promossa da re-
parto di Cinecologia e
ostetricia dell’ospedale di
Senigallia, in collabora-
zione con Fidapa, Consi-
glio delle donne di Seni-
gall:a ¢ Fattoria Petrini di
Monte San Vito (An).
Fulcro dei lavor, oltre alla
conclamata  importanza
dell’olio d’oliva nella pre-
venzione di diverse pato-
logie, & stata la ricerca sul
ruolo dell’olio d’oliva nel-
la lotta all'osteoporosi,
¢on particolare riferimento
all’extravergine biologico
arricchito con vitamine
D3, K1 e B, realizzato da
Petrini.

[ risultati sono stati illu-
strati dall’alimentarista =
docente di Biochimica al-
I"Unuversitd  politecnica
delle Marche, Laura Maz-
zanti, autrice dello studio
assieme a Gian Paolo Lit-
tarru, direttore dell’Tstitu-
to di Biochimica.

Dai dat: sperimentali &
emerso che i Petrini Plus
permetlerebbe di eliminare
il 44% di osteocalcina soi-
tocarbossilata, 12 sostanza
la cui elevata presenza nel
sangue contribuisce a cau-
sare |'osteoporosi.

La ricerca é stata condotta
su un gruppo di donne tra |
25 e i 45 annj alle quali &
stato somministrato dap-
prima  olio  extravergine
bielogico (due cucchiai al
giorno) ¢ poi alio arricchi-
to con le vitamine.

Dal confronto & scaturito
che T'arricckimento con
fa vitamina K. oltre che

con la vitamina D, per-
mette di abbassare i Jivel-
hi di osteocaleina, miglio-
rando la densita ossea e
aumentando la resistenza
alle fratture,

Ma com'é pata 1"1dea di ar-
ricchire un aiimento gia
completa? “Mi trovave a
Tokyo e sono rirmasta sor-
presa dal vedere che tuti) i
glapponesi assumevano ta-
volette di calcio come inte-
gratore alimentare — rac-
conta Francesca Petrini,
delle Fattorie Peurini -

E stato allora che ho pen-
sato che olio & calcio po-
tevano essere abbinati,
aggiungendo le vitamine
necessarie per favorire
I'assorbimento e la fissa-
zione del calcio da parte
dell’organismo.

Un progetto diventato re-
alta grazie alla collabora-
zione con |'Universita Po-
litecnica delle Marche”. W

per Pestero

I 1 un incontro tra imprese
calabresi e toscane del
comparto olivicolo si & mes-
52 a punto una strategia di
valotizzazione dell’olio cala-
brese attraverso una partner-
ship con la rete commerciale
della Toscana, senza inter-
mediazioni, ma direttamente
tra imprese,

Lo niferisce 12 Coldiretti Ca-
labria, [l meeting & stato orga-
nizzato dalla Coldiretti regio-
nale jn collaborazione con la
Coldiretti Toscana.

Creando una rete tra imprese
produttrict d’olioc made m
Italy “si spiccherd il volo” sui
mercati internazionali.
AlPinterno dell’accordo &
prevista anche [z tracciabilitd
della produzione con predi-
sposizions di un disciplinare,
la garanzia di qualita del pro-
dotto ¢ la valorizzazione del-
I'olio calabrese. ]

Tiam e Medpack a Napoli

n grande appuntamecto espositivo di tecnologie
U integrate per il processo di produzione e confezio-
namento dell’olio d’oliva di qualitad debutterd a Napoli,
da] 22 al 25 febbraio. La Mostra d’Oltremare ospiterd
Tiam, mostre. mediterranea delle tecnologie per I’indu-
stria agroalimentare, e Medpack, fiera delle tecrologie di
confezionamento e imballaggio destinata 2! mercato del
Centro-Sud, per la prima volta sotto i) Vesuvio.
Tiam, fiera affermarasi nells due edizioni di Bari, va 2
conquistare \na posizions strategica naziosale grazie al
nuove posizionamento a Napoli.
Le manifestezioni rispondono all*istanza di zggiorna-
mento tecnologica: la filiera produttiva deil’olio & una
delle pill propense all’innovazione di processo, Il dupli-
ce appuntamento ha gid raccolto il consense e la parteci-
paziope dei piv qualificati produttori di attrezzature &

fornitori di accessori e servizi per la filieca olivicola, ¢

risponde alle esigenze del settore, favorevole a un ap-
puntamento facilmente raggiungibile, per | minori costi
da sostencre e per la possibilita ¢i aggiornamento del
personale tecnico, rispetto alle grandi fiere del Nogd, M

LArpo & diventata un’Op

P er 1'Associazione regionale produttori olivicoli
dell’Emilia Romagna (Arpo) di Rimini ¢ arrivato
1l riconoscimento di Organizzazione di produttori,

Dopo un lungo iter procedurale I’ Assessorato regionale
agticoltura dell’Emilia Romagna ha consegnato ad Arpo
I"atto di notifica dell’iscrizione all’albo delle Op agrico-
le regionali (determina n. 13668).

Arpo e la Societa cooperativa del settore olivicolo pit
importante della regione, ha iscritto come soci diretti
nella sezjone d’attivita Op la Cooperativa Colcor di
Montescudo (Rimini), il Consorzio agrario di Forli-Ce-
sena e Rimint di Forli, la Cooperativa Cab di Brisighella
(Ra), soci che producono olio per oltre 29,3 ¢,

Per la Op riminese, presieduta da Franco Spada, questo
& un traguardo importante poiché le permette di rispetta.
re le direttive impartite dal D.1gs. 102/2005, che impone
alle Associazioni di produttori agricole di trasformarsi in
imprese, ovvero in Op, entro il 31/12/2007 e, conseguen-
temente, di continuare a percepire contributi comunitari
sul piani di miglioramento qualitative dell’olivicoltura,
come previsto dal Reg, Ce 2080/05. E.T
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