uzione In cucina
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40 BIOLOGICO

SALUTE. BENESSERE, TRADIZIONE E RISPETTO DELLAMBIENTE. NE PARLLAMD CON FRANCESCA
PETRINL TITOLARE DELLOMONIMA FATTORIA A MONTE SAN VITO

Il biologico va liscio come l'olio

Testato dalla Facolta di Medicina e Chirurgia dell'Universita
Politecnica delle Marche, il PETRINI Plus® si vende in farmacia e ha
gia ottenuto il consenso di medici @ nutrizionisti che lo consigliano

anche nelle diete

rappresenta al giorno d'oggl una

nuova filosofia di vita, E° coai?
“in passato il Mologico ha inaugurato
un nuovo modo di vedere le cose,
un diverso approccio all'agricoltura
grazie a fecniche sgronomiche
tradizionall caratterizzate
dall"impiego di sostanza organica
al posto dei concimi chimici. Dggl §l
blologico non & solo Mosofia di vita
ma concreta possibilith di mighiorare
|a propria vita ¢ il proprio benessere.
Il comumo del prodotti biologicl
el 2008 ha sfiorate | 112 milioni di
ouro, registrando un interessante ncrementa,
Importanti  incrementl  hanno  inferessato
soprattutto ghi oli di semi e di oliva™.
Cota rappresenta il “bio™ & come wviene
percepito dal consumatore?
"Il “bio"™ rappresenta il presente e il futuro. Hon
¢ piu soltanto frutto di una scelta “opzionale™
dell’agricoltore  ma  un’alternativa “guasi
obbligata, dowvuta ai problemi ambientali e
soprattutto “risposta™ a un bisogno sempre
piu diffuso df maggiori garanzie, genuinith,
tracclabilith, riypetto dell"ambriente,
certificarione e blodiversita®,
Come 5i posiziona la Fattoria Petrind all'interno
di guesto scenarko?
“La Fattoria Petrini ha scelto il bio tempo Ta,
certificando i suol pluripremiati oll extra vergini
nel 1993; la produrione di olio avviene nel pid
rigoroso rispetta delle normative come gquella,
ad esempio, che prevede la totale condurions
blologica delle aziende associate e |'adozione di
particolari tecniche di coltivazione. La gualita
degli oli & garantita dal controlio
dell'intera filiera produttiva, dagli
uliwi all'imbattigliamento passando

I I mondo del biclogico

per il frantodo aziendale, che
trasforma solo e migliori olive
all'interno di  un  processo
estrattivo tecnologicamente
all'avanguardia.  mel  rispetto
dell'igiene e della sicurezza
alimentare”,

Ci pud illustrare I'evoluzions del
bio nel PETRINI PlusE?
“All"interno della nostra gamma, il
PETRINI Plus® rappresenta l'unico
extraverging al mondo in grado
di garantire un effetto benefico
sulls salute promacvendoe LA
mineralizzazione deile cisa grazie al contenuto
di tre vitamine aggiunte, D3, K1 ¢ BS. Non & un
farmaco ma il swo utilizzo costante nel tEmpo
assicura 'apporto delle anzidette vitamine,
indispensabili per favoring 1'astorbimento e la
Rasazione del calcio nelle odsa, La sua Tunzione
& dungue preventiva, contribuendo a ridurre
I rischio che si formino patologie a carico del
tessuto cisea, I PETRINI Plus® & un olio biclogica
la cud salubriti & addirittura superiore. Cid fa si
che lg stesse vitamine non siano in alcun modo
a contatto con reskdul che possano awere sulle
stesse effettl indesiderati™,

Quali sono le prossime iniziative della Fattoria
Petrini?

“In primis la realizzazione de "Il BIOLOGICO
Gusto B Salute”, manifestazione culturale
dedicata al mondo del biplogico & delle energie
rinnovabill che si svolgerd Il 21 e 22 giugno
2008 nel centro storico di Monte San Vito e
coimnvolgera il Centro Twristico Carlo Urbani, il
Teatro condominiale (ex frantolo] e 1l muling
storico del *&00. Saranno ricreati | “percorsi del
gusto” attraverso la "Bottega del Contading™ con
varie degustaziond @ Wl “Teatro del Buongustal™
sul tema dell’alimentazione e del gusto®™,



